
 

【学習内容】 

 専門科目・・・栄養、食品衛生など 

 調理実習・・・シェフや料理長から学ぶ 

 

【検定資格】 
 調理師免許、食物検定１級、技術考査 

 

【年間行事】 

 新入生歓迎会、恩師招待会、文化祭食物バザー、 

スイーツ販売、地域の方とお料理教室 

 

【免許を活かした就職先】 

ホテル、旅館、レストラン 

病院 など 

 

【栄養士資格取得のために進学】 

宇部フロンティア大学短期大学部 

九州栄養福祉大学 など 

 

【スキルアップを目指す】 

辻調理専門学校(教育提携校) 

山口調理製菓専門学校 

中村調理製菓専門学校 など 

 

 

  調理師免許が 

取れる！ 

食 物 調 理 科 

   


